
V U L K A N I S C H

A R O M A ’ S

the best grapes
bottled for you

T I P S

Criolla Chica, El Paso, Hariri, Listrão, Misión, 
Mission’s Grape, Negra Antigua, Negra Cor-
riente, Negra Peruana, País, Palomina Negra, 

S Y N O N I E M E N

K E R SA A R D B E I

DNA-onderzoek uitgevoerd door het Centro 
Nacional de Biotecnología in Madrid onthulde in 
2007 een opmerkelĳ ke ontdekking. De Mission-
druif, wĳ dverspreid in de vroegste wĳ ngaarden 
van de Nieuwe Wereld in de Amerika’s, bleek 
genetisch identiek te zĳ n aan Listán Prieto. 
Ondanks deze genetische overeenkomst, 
classifi ceert de Vitis International Variety 
Catalogue ze als twee afzonderlĳ ke 
druivensoorten vanwege de variaties die in de 
loop der eeuwen zĳ n ontstaan.

O P M E R K E L I J K !
K E N M E R K E N

De Listán Prieto-wĳ nstokken ontwikkelen 
dikke stammen en druiven met dikke schillen 
en bladeren, waardoor ze bestand zĳ n tegen 
diverse omstandigheden. 

G L A S
Riedel Pinot Noir

S E R V E E R  T °
12 - 15° C

B E W A A R P OT E N T I E E L
5 - 10 jaar

M U N T

B E W A A R P OT E N T I E E L

F O O D K A A S

B R I E K A A S P L A N KB O U I L L A B A I S S E R I V I E R V I S

A P E R I T I E F TA PA S

Z A C H T E

G O U D A M A N C H E G O

D R U I V E N F I C H E

Listan Prieto



L O C A T I E

E X T R A : 
I N  D E  C A N A R I S C H E  E I L A N D E N

Canarische eilanden

G E S C H I E D E N I S

De geschiedenis van Listán Prieto voert ons 
van de Castiliaanse regio naar de Canarische 
Eilanden, en vervolgens naar de Spaanse 
koloniën in Mexico en Peru. Het verspreidde 
zich door Noord- en Zuid-Amerika, waar het 
evolueerde tot variëteiten zoals Mission in 
Californië en Mexico, País in Chili en Criolla 
Chica in Argentinië.

L E E S  O N Z E  B LO G P O S T

Listán Prieto, een rode druivensoort die zĳ n 
oorsprong vindt in de regio Castilla-La Mancha 
in Spanje, heeft een fascinerende geschiedenis 
en een unieke verspreiding over de wereld. Ooit 
wĳ dverspreid in het Castilië van de 16e eeuw, 
verdween deze druif bĳ na volledig van het 
Spaanse vasteland. Echter, als een waar feniks 
herrees Listán Prieto met 29 hectare aanplant op 
de Canarische Eilanden in 2008.

De Canarische Eilanden, een prachtig natuurgebied in het midden van de Atlantische Oceaan, behoren 
offi  cieel tot Spanje en bestaan uit zeven eilanden gevormd door vulkanische erupties. Tenerife, het grootste 
en bekendste eiland op het gebied van wĳ nbouw en toerisme, staat centraal in deze verkenning. Het klimaat 
op de Canarische Eilanden, met milde winters en verkoelende zomers, samen met geconcentreerde regenval 
tussen oktober en maart, creëert ideale omstandigheden voor wĳ nbouw. De hoogteverschillen, soms tot 
1.700 meter op vulkanische hellingen, dragen bĳ  aan de unieke mogelĳ kheden voor wĳ nproductie.

Listán, de belangrĳ kste druivensoort op Tenerife, omvat Listán Negro (rood), Listán Bianco (ook bekend 
als Palomino Fino uit Sherry) en Listán Prieto (ook bekend als Pais in Chili en Argentinië). Andere 
druivensoorten op het eiland zĳ n onder meer Malvasia Aromatica, Malvasia Volcanica, Malvasia Rosada, 
Babosa (in negro en blanco), Marmajuelo, Burrablanca, Sabro, Pedro Ximenez en Vĳ ariego.

Tenerife heeft de grootste productie, het hoogste aantal appellaties en diversiteit in druiven en bodem, 
mede dankzĳ  de vulkaan El Tiede in het midden van het eiland. Er zĳ n vĳ f belangrĳ ke regio’s voor wĳ nbouw: 
Yconde-Daute-Isora, Valle de la Orotava en Tacoronte-Acentejo in het noorden, en Abona en Valle de 
Güimar in het zuiden. Het verschil tussen het vochtige noorden en het drogere zuiden, bekend als ‘el mar 
de nubes’ (zee van wolken), beïnvloedt het karakter van de wĳ nen, met het zuiden dat neigt naar meer witte 
druiven en een focus op vulkanische bodems.

Elke regio heeft unieke eigenschappen, zoals Tacoronte-Acentejo met degelĳ ke drinkwĳ nen en een frisse 
en exotische stĳ l, Valle de la Orotava met prachtige valleien en wĳ nen met mineraliteit en frisse zuren, en 
Ycoden Daute Isora, de natste regio met wĳ nen die meer ziltigheid en ingetogenheid tonen.


