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VINIFICATIE

Met de hand geselecteerd per perceel,
zodat de juiste druiven op het juiste
moment kunnen worden geoogst.
Vervoerd in kleine hoeveelheden om
pletten te voorkomen. Fermentatie
in temperatuurgecontroleerde

roestvrijstalen tanks en sur lies
gehouden met af en toe batonnage tot
midden februari 2023. Licht gefilterd
voor het bottelen.

WIJNGAARD

Granieten bodems die een natuurlik,
naar het zuiden gericht amfitheater
vormen op lage hoogte aan de
rechteroever van de Douro-rivier in
het zuidoostelijke deel van de Vinho
Verde-regio. Met koude winters en
hete, droge zomers bevindt Covela zich
op de grens tussen het continentale
klimaat van het binnenland van
Portugal en de maritieme invloeden
van de Atlantische Oceaan in het
westen.
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LAND
Portugal

REGIO
Vinho Verde

APPELLATIE
Vinho Verde

KLIMAAT
Gematigd-warm met
mix van continentale en
maritieme invloeden

WIJNBOUW

WIJNBOUWER: COVELA

Casa de Covela, een symbool van innovatie,
kwaliteit en individualiteit, heeft zijn oorsprong
in de 16e eeuw. Tegenwoordig blijft enkel de gevel
van het oorspronkelijke renaissance landhuis
behouden, samen met de kapel van St. Quiteria.
Beide getuigen van het eeuwenoude agrarische
en culturele belang van dit landgoed. Later kwam
het landgoed in handen van Manoel de Oliveira,
een vooraanstaande Europese regisseur in de
tweede helft van de 20e eeuw. Ondanks zijn
ongelooflijke geest produceerde de regisseur
films tot aan zijn overlijden op 106-jarige leeftijd.
Als een Renaissance man transformeerde hij
Covela, oorspronkelijk de bruidsschat van zijn
vrouw, op diverse manieren. Hij bouwde of
verbouwde aquaducten voor irrigatie, creéerde
een reeks huizen en pakhuizen, evenals een
zonneterras voor het drogen van mais, destijds
het belangrijkste gewas van de boerderij.
In de late jaren 1980 nam zakenman Nuno
Araujo Quinta de Covela over en investeerde
aanzienlijk in de wijngaarden en wijnen van het
landgoed, wat leidde tot de oprichting van het
merk Covela. Jaar na jaar kwamen de wijnen
van dit landhuis met moderne labels en diverse
mengsels steeds meer onder de aandacht, zowel
nationaal als internationaal. Ten slotte, in 2007,
verkreeg Covela de erkenning als “biologisch-
dynamische producent”, waarmee het landgoed
zijn rechtmatige plaats verdiende onder de
vooraanstaande wijnmakers van Portugal.
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